ENTRANTS (a escollir) ENTRANTES (a escoger)

Amanida de brots vegetals amb cua de llagostins, tallarines de sépia, tomaquet cirera i vinagreta de
chardonnay

Crema d'escamarlans amb tartar de les seves cues i cruixent d'arrds salvatge
Verdures saltejades al wok amb infusié de formatge de cabra i salsa romesco
Gambeta a la planxa amb sal gruixuda i oli d'oliva extra verge

Ravioli farcits de vedella rostida amb salsa de ceps, reduccié de fons de camn
i escames de parmesa

PRIMERS (a escollir) PRIMEROS (a escoger)

Arrds de Pals amb sépia, pésols, gambes i botifarra negra
Filet d'orada al forn amb juliona de verdures i salsa americana

Lota de vedella cuita a baixa temperatura amb reduccié de ratafia, cremds de pastanaga i cruixent de ceba
Carre de xai rostit amb cremés de formatge tou de til-lers, alberginia i fondo de xai

Filet de vaca “rossa” a la brasa (SUPL: + 6€)

POSTRES (a escollir) POSTRES(a escoger)

Amanida de fruita, almivar de llima i menta i sorbet de fruita de la passid
El nostre carrot cake amb cremds de sucre moré i salsa de caramel
Pastis brownie de xocolata blanca i nous amb cremds de xocolata negra
Pastis de formatge amb sorbet de mango

Flam d'avellanes amb nata

30.50€

IVA INCLOS -



STARTERS (to choose) ENTREES (a choisir)

Vegetable sprouts salad with prawn tail, cuttlefish tagliatelle, cherry tomato and chardonnay vinaigrette

Langoustine's cream, with tartar of its tails and crispy wild rice
Vegetables wok with goat's cheese infusion and romesco sauce

Grilled prawns with coarse salt and extra virgin olive oil

Ravioli stuffed with roast veal with ceps sauce, meat sauce reduction and parmesan flakes

MAIN COURSES (to choose) PRINCIPALS (& choisir)

Rice from Pals with cuttlefish, peas and black sausage
Baked sea bream fillet with julienne vegetables and American sauce
Veal tenderloin cooked at low temperature with ratafia reduction, carrot cream and crispy onions

Roast lamb with creamy ‘tou de Tillers’ cheese, aubergine and lamb sauce

Grilled beef sirloin steak (SUPL. + &€)

DESSERTS (to choose) DESSERTS (& choisir)

Fruit salad, lime and mint syrup and passion fruit sorbet

Our carrot cake with creamy brown sugar and caramel sauce

White chocolate and walnut brownie with creamy dark chocolate sauce
Cheese cake with mango sorbet

Hazelnut custard with cream

30.50€

TAX INCLUDED-



