ENTRANTS ENTRENTES

Amanida de brots tendres amb favetes, pemil Ibéric, crostons de pa i vinagreta de menta

Crema de carbassé amb quenelle de formatge fresc i tartar de gamba

Croquetes de trinxat de la Cerdanya i botifarra negra amb maionesa de pimenté de la vera

PRINCIPALS PRINCIPALES

Hamburguesa de verdures amb cremds d'alberginia, tomaquets confitats i rucula

Tataki de tonyina amb cremds de pastanaga, oli de verdures, sésam i salsa de soja

Pluma de porc duroc amb salsa de tdfona i blat saltejat amb bolets
Magret d'anec amb compota de poma i reduccié de ratafia. (supl. 4.5€)

Filet de vaca rossa amb patates al fom i verdures de temporada saltejades. (supl. &€)

POSTRES POSTRES

Meld macerat amb citrics i sorbet de mandarina

Pastis de tres xocolates amb gelat d'avellana

Pastis de pastanaga amb crema de sucre moré i gelat de galeta

A escollir un entrant, plat principal i postre. Beguda no inclosa. 2 9 . O O €
IVA INCLOS




STARTERS ENTREES

Tender sprout salad with baby broad beans, Iberian ham, croutons, and mint vinaigrette

Zucchini cream with fresh cheese quenelle and shrimp tartare

Cerdanya-style mashed potato and black pudding croquettes with Vera paprika mayonnaise

MAIN COURSES PRINCIPALS

Vegetable burger with creamy eggplant, confit tomatoes, and arugula

Tuna tataki with creamy carrot, vegetable oil, sesame, and soy sauce

Duroc pork pluma with truffle sauce and sautéed wheat with mushrooms
Duck magret with apple compote and ratafia reduction de ratafia. (suppl. 4.5€)

"Blonde” beef steak with baked potatoes and sautéed seasonal vegetables. (supl. 6€)

DESSERTS DESSERTS

Citrus-macerated melon with mandarin sorbet

Three-chocolate cake with hazelnut ice cream

Carrot cake with brown sugar cream and cookie ice cream

Choose a starter, main course and dessert. Drinks not included.

29.00€

TAX INCLUDED




