ENTRANTS ENTRANTES

Amanida de brots vegetals amb formatge curat d'ovella, confitura de fomaquet, crostons de

pd i vinagreta de nous

Crema d escamarlans amb el seu tartar i cruixent d arros salvatge

Verdures saltejades al wok amb cremés d alberginia i salsa de romesco

PRINCIPALS PRINCIPALES

Arros de Pals negre amb xipirons i alls tendres

Calamar de potera amb puré de patata, coulis de pebrot vermell i salsa de la seva tinta

Magret d @nec amb peres i reduccié de vi negre de | Emporda

Filet de vaca rossa amb patates al forn i verdures de temporada saltejodes (supl.6€)

POSTRES POSTRES

Mousse de fruits vermells i ganache de xocolata blanca

Coca farcida d avellanes, crema i xocolata negra

Pastis de tiramist fet a casa

A escollir un entrant, plat principal i postre. Beguda no inclosa. 3 O . 5 o €
IVA INCLOS




STARTERS ENTREES

Vegetable sprouts salad with cured sheep's cheese, tomato jam, bread croutons and

walnutt vinaigrette

Crayfish cream with its tartar and crispy wild rice

Wok-sautéed vegetables with aubergine cream and romescu sauce

MAIN COURSES PRINCIPALS

Black rice from Pals with baby squids and spring garlics

Squid with mashed potato, red pepper coulis and it's own ink sauce

Duck magret with pears and Emporda red wine reduction

“Blonde” beef steak with baked potatoes and sautéed seasonal vegetables (supl. 6€)

DESSERTS DESSERTS

Red fruits mousse and white chocolate ganache

Cake filled with hazelnuts, cream and dark chocolate

Homemade tiramisu cake

Choose a starter, main course and dessert. Drinks not included.

30.50€

TAX INCLUDED




